
Gebak	  
Huisgemaakte koek	 3,75
elke dag een verrassing, ambachtelijk bereid

Huisgemaakte taart	 5,00
elke dag een verrassing, ambachtelijk bereid

Huisgemaakte tartelette	 5,00
elke dag een verrassing, ambachtelijk bereid

Hazelnootschuimgebak 	 5,50
Van v.d. Berg’s Banketbakkerij

Appelgebak 	 5,00
Van v.d. Berg’s Banketbakkerij

Portie slagroom	 0,75

Lunch 	 12.00 - 16.00

Soep du chef 	 7,50
brood en aioli

Twaalfuurtje 	 14,50
soep du chef, landbrood kroket, landbrood kaas

Combi soep en tosti 	 12,50
soep du chef, Boerenland tosti kaas

Boerenland tosti kaas 	 6,50
beemsterkaas en ketchup

Boerenland tosti hummus 	 8,50
huisgemaakte hummus, gegrilde groenten, 
olijventapenade, knoflookolie

Boerenland tosti gegrilde kip 	 9,50
gemarineerde kip, cheddar, sriracha

Boerenland tosti caprese 	 9,50
mozzarella, tomaat, pesto

Kroketten op landbrood (kan vegan       )     11,50
twee ambachtelijke kroketten, mosterd

Boerenlandbrood carpaccio 	 14,00
boerenlandbrood, rundercarpaccio, Parmezaanse 
kaas, truffelmayo of pesto

Maaltijdsalade falafel & tabbouleh  15,50
romaine sla, huisgemaakte falafel, hummus, 
tabbouleh, gegrilde groenten

Kids
Pannenkoeken   	 6,50
met stroop/suiker
Friet met kroket	 8,50
kroket, friet, kleine salade

Bites & borrel 	
Bitterballen (kan vegan       )	 10,50
8 stuks met mosterd

Kaastengels	 10,00
8 stuks met chilisaus

Crunchy cauliflower	 9,50
knapperige bloemkool, Aziatische hot glaze
Zoete aardappelfriet	 7,50
met aioli

Frietje Parmezaan	 7,50
Parmezaanse kaas, truffelmayo

Mixed borrel	 11,00
2 loempia’s, 2 bitterballen, 2 kaastengels en 
2 vega kroketjes

Olijven		 4,50
rode & groene olijven, knoflook, olijfolie

Noten	 5,50
luxe notenmix

Blokjes oude kaas	 5,50
Extra oude Gouda kaas

Tot 20:00 te bestellen:

Bruschetta’s per twee te bestellen  	 per stuk 2,50
getoast brood, tomatentartaar, knoflook,
basilicum, olijfolie

Nachos	 10,50
huisgemaakte tortillachips, cheddar,
jalapeño, olijven, guacamole, crème fraîche, 
chilisaus

Broodplank	 8,00
brood met 3 dips

Borrelplank 2-3 personen (kan vegan       ) 17,50
warme & koude borrelhapjes

Bent u allergisch voor een bepaald ingrediënt?
Laat het ons weten.

    =
vegan optie

mogelijk

vanaf 14 augustus

vanaf 14 augustus

‘Zachtheid, 
mededogen en 

liefde - elke 
scène heeft 

waardigheid.’ 
– The Guardian–

‘Een 
aangrijpend 
verhaal en 

indringende 
acteerprestaties.’ 

– Cineuropa –



Wijn
Mousserend
Pasos de Oro Cava Brut	 6,00 / 30
Spanje | Catalonië | Macabeo, Xarel·lo, Parellada
Aroma’s van groene appel, citrus en een hint van 
toast. Gemaakt volgens de traditionele methode.

Wit
L’Arca Pinot Grigio Terre Siciliane    5,50 / 30
Italië | Sicilië | Pinot Grigio
Licht bloemig met tonen van peer, citrus en appel.

Du Toitskloof Chenin Blanc	 6,00 / 30
Zuid-Afrika | Breedekloof | Chenin Blanc
Verfrissend met tonen van meloen, perzik en 
citrus.

Flo Chardonnay Boisé 		 6,50 / 30
Frankrijk | Languedoc | Chardonnay
Ronde, romige stijl met aroma’s van rijpe perzik, 
vanille en geroosterde noten. 

Rosé
Crama Regala Pinot Grigio	 6,00 / 30
Moldavië | Cahul | Pinot Grigio
Een zachte, lichtroze wijn met aroma’s van 
aardbei, rozenblaadjes en rood fruit. 

Rood
Momenti Malbec		  5,50 / 30
Moldavië | Cahul | Malbec
Rijke tonen van rood fruit, zwarte bes, pruim en 
een vleugje vanille. 

L’Arca Primitivo Puglia IGT	 6,00 / 30
Italië | Puglia | Primitivo
Diep, zwoel en kruidig. Met rijp zwarte fruit, cacao 
en een hint van specerijen. 

Bier	  
Tap
Warsteiner - Pils	 4,00 / 6,50
Warsteiner - Weizen 	 4,50 
Pater Linus - Wisseltap	 5,00
Texels - Wisseltap	 5,50

Fles
Texels Goudkoppe (blond) 	 5,00
Texels Tuunwal (tripel) 	 5,00
IPA - Rye River Coastal	 5,00
Liefmans	 4,50
Radler Warsteiner	 4,00

Warme dranken
Koffie	 3,40
Espresso	 3,40
Espresso macchiato	 3,50
Dubbele espresso	 4,20
Cappuccino	 3,80
Flat white	 4,70
Koffie verkeerd 	 3,70
Latte macchiato	 4,10
+ Hazelnoot siroop 	 0,50
+ Caramel siroop 	 0,50
Warme chocolademelk 	 3,60
+ Slagroom	 0,75
Thee	 3,40
Muntthee	 3,60
Gemberthee	 3,60

Koude dranken
Coca Cola / Zero 	 3,50
Bitter lemon / Sprite	 3,50
Tonic / Rivella 	 3,50
Ginger ale	 3,50
Lipton ice tea / green 	 3,50
Ginger Beer	 3,75
Limonade	 2,50
Chaudfontaine rood 	 3,25
Chaudfontaine blauw 	 3,25

Melk	 2,50
Fristi	 3,50

Verse jus d’orange	 5,25
Appelsap	 3,50

Alcohol vrij
Warsteiner 0.5	 4,00
Liefmans 0.0	 4,50
Warsteiner Radler 0.0	 4,00
Texels Skuumkoppe 0.0	 4,50
Affligem blond 0.0	 4,50

‘Schokkend 
herkenbaar.’

– Vanity Fair -

vanaf 28 augustus

‘Een van de 
eerlijkste films 
over leven na 

seksueel geweld.’  
- The Guardian -

vanaf 21 augustus



Cocktails 	  
Scroppino  •  9,50
Een verfrissende mix van citroenijs, prosecco 
en wodka. Romig, sprankelend en perfect als 
tussengerecht of dessertcocktail.

Mojito  •  9,50
Cubaanse klassieker met witte rum, verse munt, 
limoen, rietsuiker en bruiswater. Fris, licht en 
dorstlessend.

Fizzy Peach Tree  •  9,50
Een fruitige cocktail met Peach Tree likeur, 
sinaasappelsap en een vleugje bubbels. Zacht, 
zoet en sprankelend.

Mimosa  •  9,50
Eenvoudig maar chic: mousserende wijn met 
verse sinaasappelsap. Ideaal voor brunch of als 
feestelijke starter.

Aperol Spritz  •  9,50
Italiaanse favoriet met Aperol, prosecco en 
een scheutje bruiswater. Bitterzoet en heerlijk 
verfrissend.

Limoncello Spritz  •  9,50
Zonnige combinatie van limoncello, prosecco en 
bruiswater. Fris, citroenachtig en zomers licht.

Gin & Tonic  •  9,50
Tijdloze mix van premium gin en tonic, 
geserveerd met ijs en een garnituur van limoen. 
Krachtig en verfrissend.

Likeuren
Baileys 	 4,50

Tia Maria 	 4,50

Likeur 43 	 4,50

Limoncello 	 4,50

Disaronno 	 4,50

Cointreau 	 4,50

Jagermeister 	 4,50

Grand Manier 	 4,50

Sambucca 	 4,50

Sterk
Vodka 		  5,00

Bacardi 	 5,00

Bruine rum 	 5,00

Tequila 	 5,00

Wiskey 	 5,00

Gin 		  6,00

Vieux 		  4,50

Cognac 	 6,00

Jonge Jenever 	 4,50



Diner 	 tot 20.00 te bestellen

TIP: Geniet voorafgaand aan de film met een smakelijke starter of 
bites en bespreek de film in alle rust na afloop onder het genot van 
een heerlijk diner.

Voorgerechten
Soep du chef 	 7,50
met brood en aioli
Broodplank 	 8,00
brood met 3 dips
Carpaccio 	 13,50
rundercarpaccio, Parmezaanse kaas, truffelmayo of pesto
Gamba’s pil pil 	 12,50
gebakken gamba’s & groenten, knoflookolie, rode peper, broodje 
om te dippen

Hoofdgerechten
Vegan Massaman curry 	 18,00
milde rode curry, aardappels, huisgemaakt naanbrood
Maaltijdsalade falafel & tabbouleh 	 15,50
romaine sla, huisgemaakte falafel, hummus, tabbouleh, gegrilde 
groenten
Huisgemaakte quiche 	 17,50
Franse hartige taart, knapperige deegkorst, zongedroogde tomaat, 
spinazie, feta
Saté van kippendijen met friet 	 21,50
gemarineerde kippendijen, satésaus, zoetzuur, rauwkost, krokante ui
Aziatische kipburger met friet 		 20,50
malse kipburger, brioche, zoetzuur, krokante ui, sriracha mayonaise
Oesterzwamburger met friet 	 18,50
oesterzwamburger met chipotle mayonaise, rauwkost, brioche
Daghap 	 16,50
vraag de bediening naar onze wisselende daghap!

Desserts
Huisgemaakte tartelette 	 8,50
klein taartje, wisselende bol ijs, slagroom
Huisgemaakte brownie 	 7,50
Caramel ijs en slagroom
Dame Blanche  	 8,00
Vanille ijs, slagroom, chocoladesaus

Bent u allergisch voor een bepaald ingrediënt? Laat het ons weten.

‘Een lofzang 
op de trans-
formerende 
kracht van 

muziek.   

‘Verwoestend, 
maar diep 
menselijk 
portret’

– The Film Verdict –

- Eye for Film -

Vanaf 25 september

Vanaf 30 augustus

‘Spielberg’s first 
true classic.’  

- Time Out -

Vanaf 28 augustus

‘Een teder, 
doordacht 

coming-of-age-
verhaal vol 

idealisme en 
verlangen.’   

- The Guardian -

Vanaf 28 augustus



Pastries
Homemade Cookie	 €3.75
A daily surprise, artisanally made

Homemade Cake	 €5.00
A daily surprise, artisanally made

Homemade Tartelette	 €5.00
A daily surprise, artisanally made

Hazelnut Meringue Pastry	 €5.50
From v.d. Berg’s Patisserie

Apple Pie	 €5.00
From v.d. Berg’s Patisserie

Whipped Cream (side)	 €0.75

Lunch 	 12.00 - 16.00

Soup du Chef	 €7.50
With bread and aioli

Dutch Lunch Plate “Twaalfuurtje”	 €14.50
Soup du chef, farmhouse bread with croquet-
te and cheese

Soup & Toastie Combo	 €12.50
Soup du chef, “Boerenland” cheese toastie

Boerenland Cheese Toastie	 €6.50
Beemster cheese and ketchup

Boerenland Hummus Toastie	 €8.50
Homemade hummus, grilled vegetables, olive 
tapenade, garlic oil

Boerenland Grilled Chicken Toastie €9.50
Marinated chicken, cheddar, sriracha

Boerenland Caprese Toastie	 €9.50
Mozzarella, tomato, pesto

Croquettes on Farmhouse Bread    €11.50
Two artisan croquettes with mustard (    ) 
Farmhouse Carpaccio Sandwich   €14.00
Farmhouse bread, beef carpaccio, Parmesan 
cheese, truffle mayo or pesto

Falafel & Tabbouleh Meal Salad   €15.50
Romaine lettuce, homemade falafel, 
hummus, tabbouleh, grilled vegetables

Kids
Pancakes	 €6.50
With syrup/sugar
Fries with Croquette	 €8.50
Croquette, fries, small salad

Bites	  	 until 22:00

Bitterballen (       Vegan option available) 	 €10.50
8 pieces with mustard

Cheese Sticks	 €10.00
8 pieces with chili sauce

Crunchy Cauliflower 	 €9.50
Crispy cauliflower with Asian hot glaze

Sweet Potato Fries	 €7.50
With aioli

Parmesan Fries	 €7.50
Parmesan cheese, truffle mayo

Mixed Platter	 €11.00
2 spring rolls, 2 bitterballen, 2 cheese sticks, and 2 
veggie mini croquettes

Olives	 €4.50
Red & green olives, garlic, olive oil

Nuts	 €5.50
Luxury nut mix

Cubes of aged cheese	 €5.50
Extra-aged Gouda cheese

Until 20:00 Available:

Bruschetta (minimum order of two)	 €2.50 each

Toasted bread, tomato tartare, garlic, basil, olive oil

Nachos	 €10.50
Homemade tortilla chips, cheddar, jalapeños, 
olives, guacamole, crème fraîche, chili sauce

Bread Board	 €8.00
Bread with 3 dips

Sharing Platter (2–3 people) (    )   €17.50
A mix of warm & cold appetizers

Are you allergic to a specific ingredient? Please let us know.
    =

vegan option
available

From August 14

From August 14

‘Gentleness, 
compassion and 

love – every 
scene has 
dignity.’’ 

– The Guardian–

‘Stunning story 
and piercing 

performances.’’ 
– Cineuropa –



Wines
Sparkling
Pasos de Oro Cava Brut 	 6.00 / 30
Spain | Catalonia | Macabeo, Xarel·lo, Parellada
Aromas of green apple, citrus, and a hint of toast. 
Made using the traditional method.

White
L’Arca Pinot Grigio Terre Siciliane 	5.50 / 30
Italy | Sicily | Pinot Grigio
Lightly floral with notes of pear, citrus, and apple.

Du Toitskloof Chenin Blanc 	 6.00 / 30
South Africa | Breedekloof | Chenin Blanc
Refreshing, with notes of melon, peach, and citrus.

Flo Chardonnay Boisé 	 6.50 / 30
France | Languedoc | Chardonnay
Round and creamy in style, with aromas of ripe 
peach, vanilla, and toasted nuts.

Rosé
Crama Regala Pinot Grigio 	 6.00 / 30
Moldova | Cahul | Pinot Grigio
A soft, pale pink wine with aromas of strawberry, 
rose petals, and red fruit.

Red
Momenti Malbec 	 5.50 / 30
Moldova | Cahul | Malbec
Rich notes of red berries, blackcurrant, plum, and 
a touch of vanilla.

L’Arca Primitivo Puglia IGT 	 6.00 / 30
Italy | Puglia | Primitivo
Deep, sultry, and spicy. With ripe black fruit, cocoa, 
and a hint of spice.

Beers	  
On Tap
Warsteiner - Pils	 4,00 / 6,50
Warsteiner - Weizen 	 4,50 
Pater Linus - Wisseltap	 5,00
Texels - Seasonal tap	 5,50

Bottled
Texels Goudkoppe (blonde) 	 5,00
Texels Tuunwal (tripel) 	 5,00
IPA - Rye River Coastal	 5,00
Liefmans	 4,50
Radler Warsteiner	 4,00

Hot Drinks
Coffee	 €3.40
Espresso	 €3.40
Espresso Macchiato	 €3.50
Double Espresso	 €4.20
Cappuccino	 €3.80
Flat White	 €4.70
Café au Lait	 €3.70
Latte Macchiato	 €4.10
+ Hazelnut Syrup	 €0.50
+ Caramel Syrup	 €0.50
Hot Chocolate	 €3.60
Whipped Cream	 €0.75
Tea	 €3.40
Fresh Mint Tea	 €3.60
Fresh Ginger Tea	 €3.60

Cold Drinks
Coca Cola / Zero 	 3,50
Bitter lemon / Sprite	 3,50
Tonic / Rivella 	 3,50
Ginger ale	 3,50
Lipton ice tea / green 	 3,50
Ginger Beer	 3,75
Limonade	 2,50
Chaudfontaine sparkling 	 3,25
Chaudfontaine still	 3,25
Milk	 2,50
Fristi	 3,50
Fresh Orange Juice	 5,25
Apple Juice	 3,50

Alcohol-Free
Warsteiner 0.5	 4,00
Liefmans 0.0	 4,50
Warsteiner Radler 0.0	 4,00
Texels Skuumkoppe 0.0	 4,50
Affligem blond 0.0	 4,50

‘Shockingly 
relatable.’

– Vanity Fair -

From August 28

‘One of the most 
honest films 

about life after 
assault.’  

- The Guardian -

From August 21



Cocktails 	  
Scroppino  •  9,50
A refreshing mix of lemon sorbet, prosecco, 
and vodka. Creamy, sparkling, and perfect as an 
intermezzo or dessert cocktail.

Mojito  •  9,50
A Cuban classic with white rum, fresh mint, lime, 
cane sugar, and sparkling water. Fresh, light, and 
thirst-quenching.

Fizzy Peach Tree  •  9,50
A fruity cocktail with Peach Tree liqueur, orange 
juice, and a touch of bubbles. Soft, sweet, and 
sparkling.

Mimosa  •  9,50
Simple yet chic: sparkling wine with fresh orange 
juice. Ideal for brunch or as a festive starter.

Aperol Spritz  •  9,50
An Italian favorite with Aperol, prosecco, and 
a splash of sparkling water. Bittersweet and 
wonderfully refreshing.

Limoncello Spritz  •  9,50
A sunny combination of limoncello, prosecco, 
and sparkling water. Fresh, lemony, and light like 
summer.

Gin & Tonic  •  9,50
A timeless mix of premium gin and tonic, served 
with ice and a lime garnish. Bold and refreshing.

Liqueurs
Baileys 	 4,50

Tia Maria 	 4,50

Likeur 43 	 4,50

Limoncello 	 4,50

Disaronno 	 4,50

Cointreau 	 4,50

Jagermeister 	 4,50

Grand Manier 	 4,50

Sambucca 	 4,50

Spirits
Vodka 		  5,00

Bacardi 	 5,00

Dark rum 	 5,00

Tequila 	 5,00

Wiskey 	 5,00

Gin 		  6,00

Vieux 		  4,50

Cognac 	 6,00

Dutch Young Jenever	 4,50



Diner 	 Available to order until 20:00

TIP: Enjoy a delicious starter or bites before the movie and then 
discuss the film in peace afterwards while enjoying a wonderful 
dinner.

Starters
Soup du Chef	 €7.50
With bread and aioli
Bread Platter	 €8.00
Bread with 3 dips
Carpaccio	 €13.50
Beef carpaccio, Parmesan cheese, truffle mayo or pesto
Gambas Pil Pil	 €12.50
Pan-fried prawns & vegetables, garlic oil, red chili, bread for dipping

Main Dishes
Vegan Massaman Curry	 €18.00
Mild red curry, potatoes, homemade naan bread
Falafel & Tabbouleh Meal Salad	 €15.50
Romaine lettuce, homemade falafel, hummus, tabbouleh, grilled vegetables
Homemade Quiche	 €17.50
French savory pie, crispy pastry crust, sun-dried tomatoes, spinach, 
feta cheese
Chicken Thigh Satay with Fries	 €21.50
Marinated chicken thighs, satay sauce, sweet-sour, raw vegetables, 
crispy onions
Asian Chicken Burger with Fries	 €20.50
Tender chicken burger, brioche, sweet-sour, crispy onions, sriracha 
mayonnaise
Oyster Mushroom Burger with Fries	 €18.50
oyster mushroom burger with chipotle mayo, coleslaw, brioche bun
Dish of the Day	 €16.50
Ask the staff about our changing daily special!

Desserts
Homemade Tartelette	 €8.50
Small tart, changing ice cream scoop, whipped cream
Homemade Brownie	 €7.50
Caramel ice cream and whipped cream
Dame Blanche	 €8.00
Vanilla ice cream, whipped cream, chocolate sauce

Allergy Notice: Are you allergic to a specific ingredient? Let us know.

‘A hymn to the 
transformative 

power of music.’   

‘Devastating, yet 
deeply human 

portrait.’   

From September 25

From August 30

From August 28

‘A tender, 
thoughtful 

coming-of-age 
tale charged 
with idealism 
and longing.’   

- The Guardian -

From August 28

– The Film Verdict –- Eye for Film -

‘Spielberg’s first 
true classic.’  

- Time Out -


