
Gebak	  
Huisgemaakte koek	 3,50
elke dag een verrassing, ambachtelijk bereid

Huisgemaakte taart	 5,00
elke dag een verrassing, ambachtelijk bereid

Hazelnootschuimgebak 	 5,50
Van v.d. Berg’s Banketbakkerij

Appelgebak 	 5,00
Van v.d. Berg’s Banketbakkerij

Portie slagroom	 0,75
Beemsterkaasbroodje		 4,50
huisgemaakt

Lunch 	 12.00 - 16.00

Soep du chef	 7,50
met brood en kruidenboter

Twaalfuurtje	 14,50
soep du chef, landbrood kroket, landbrood kaas

Combi soep en tosti	      12,50
soep du chef en de Boerenlandtosti met
Beemsterkaas

Boerenlandtosti		  6,50
met Beemsterkaas en ketchup

Boerenlandtosti humus      	 8,50
huisgemaakte humus, gegrilde groenten en 
knoflookolie

Boerenlandtosti hete kip 	 9,50
met cheddar & gegrilde groenten

Falafelsalade bulgur	 14,50
romaine sla, huisgemaakte falafel & humus, 
bulgur, gegrilde groenten 

Kroketten op landbrood	 11,50
twee ambachtelijke kroketten, mosterd

Kroketten op landbrood vegan     11,50
twee ambachtelijke vegan kroketten, mosterd

Broodje van de dag	 11,50
vraag de bediening naar ons wisselend broodje!

Aziatische kipburger met friet    20,50
gemarineerde kip, zoetzuur, krokante ui, brioche

Falafelburger met friet 	 18,50
huisgemaakte falafel, tahin dressing, hummus, 
brioche

Kids
Pannenkoeken   	 6,50
met stroop/suiker
Friet met kroket	 8,50
met een kleine salade

Bites & borrel 	 tot 22:00

Bitterballen	 10,00
8 stuks met mosterd

Bitterballen vegan	 10,00
8 stuks met mosterd

Kaassoufflés	 9,50
8 stuks met chilisaus

Crunchy cauliflower	 8,00
crunchy cauliflower Aziatische hot glaze
Mixed borrel	 11,00
2 loempia’s, 2 bitterballen, 2 kaassoufflés en 
2 vega kroketjes

Zoete aardappelfriet	 6,50
met trufffelmayonaise

Olijven		 4,50
rode & groene olijven, knoflook, olijfolie

Noten	 5,50
luxe notenmix

Tot 20:00 te bestellen:

Bruschetta	 2,00
getoast brood, tomatentartaar, knoflook,
basilicum, olijfolie. Per twee te bestellen.

Nachos	 10,50
huisgemaakte tortillachips, cheddar,
jalapeño, olijven, guacamole, crème fraîche, 
chilisaus

Loaded fries		  12,50
met kip, kaas, frisse bruschetta mix, bosui

Broodplank	 8,00
brood met 3 dips

Borrelplank 2-3 personen	 16,50
warme & koude borrelhapjes

Borrelblank vegan 2-3 personen    16,50
warme & koude vegan borrelhapjes

Bent u allergisch voor een bepaald ingrediënt?
Laat het ons weten.

‘Een van de
mooiste films op

IFFR’  
- VPRO -

vanaf 13 maart

vanaf 6 februari

‘Episch
naoorlogs

architecturaal
drama verbluft

en electrificeert.’
– The Guardian–



‘Een Mike
Leigh-klassieker
over alledaagse

desillusie en
moed.’ 

– The Guardian -

vanaf 11 maart

Wijn	  
Wit
Verdejo/Sauvignon 	 5,50/30,00
Chardonnay 	 5,50/30,00
Gros Manseng (semi zoet)	 5,50/30,00

Rood
Nero d’Avola/shiraz 	 5,50/30,00
Cabernet sauvignon 	 5,50/30,00

Rosé
Languedoc gris 	 5,50/30,00

Bubbels
Cava (piccolo 20cl / fles 70cl) 	 7,50/30,00

Bier	 
Tap
Birra Moretti (25cl/50cl)    	     4,00/7,00
Texels Skuumkoppe 	 5,50
Bier van het moment	 5,50

Fles
Texels Skiller Wit - Wit 5%	 5,00
Texels Tuunwal - Tripel 8,5%	 5,00
Texels Overzee - IPA 6%	 5,00
Texels Goudkoppe - Stevig Blond 6%   	 5,00
Liefmans - Fruitbier 3,8%	 3,50
Amstel Radler 2%	 3,50

Alcohol vrij
Birra Moretti 0.0%	 3,80
Texels Skuumkoppe 0.0%	 4,50
Radler 0.0%	 3,75
Affligem Blond 0.0%	 4,00

Warme dranken
Koffie	 3,40
Espresso	 3,40
Espresso macchiato	 3,50
Dubbele espresso	 4,20
Cappuccino	 3,80
Flat white	 4,70
Koffie verkeerd 	 3,70
Latte macchiato	 4,10
+ Hazelnoot siroop 	 0,50
+ Caramel siroop 	 0,50

Warme chocolademelk 	 3,60
+ Slagroom	 0,75

Thee	 3,40
Muntthee	 3,60
Gemberthee	 3,60

Koude dranken
Coca Cola / Zero 	 3,50
Bitter lemon / Sprite	 3,50
Tonic / Rivella 	 3,50
Ginger ale	 3,50
Lipton ice tea / green 	 3,50
Ginger Beer	 3,75
Limonade	 2,50
Chaudfontaine rood 	 3,25
Chaudfontaine blauw 	 3,25

Melk	 2,50
Karnemelk	 2,50

Verse jus d’orange	 5,25
Appelsap	 3,50

Cocktails
Aperol spritz	 9,50
Limoncello spritz	 9,50
Gin & Tonic	 9,50

‘Timothée
Chalamet als

Bob Dylan is een
openbaring.’  

- The Guardian -

vanaf 20 februari



‘Een charmant,
ontroerend

verhaal over
getroebleerde
tweelingen.’   

- The Guardian -

vanaf 13 maart

Bij de Lasagne

‘Een prachtig
verhaal over de
schoonheid van

film.’  
- Variety -

CINEMA & CUISINE

‘Geheimen
en leugens in
een idyllisch

Italiaans dorp in
de schaduw van

de oorlog’’   
- The Guardian -

Vanaf 20 maart

‘de uitputting 
van de 

geestelijke 
gezondheid 

van een online 
magazijn-

medewerker’   
- The Guardian -

Vanaf 25 maart

Diner 	 tot 20.00 te bestellen

TIP: Gaat u naar de film? Overleg met de bediening over de diner 
mogelijkheden!

Voor
Soep du chef 	 7,50
met brood en kruidenboter
Broodplank 	 8,00
brood met 3 dips

Hoofd
Vegan Massaman curry 	 18,00
rode curry, geroosterde noten, huisgemaakt naanbrood
Maaltijdsalade falafel & bulgur	 14,00
romaine sla, huisgemaakte falafel & humus, bulgur,
gegrilde groenten
Aziatisch gemarineerde kipburger met friet 	 20,50
gemarineerde kip, zoetzuur, krokante ui, brioche

Huisgemaakte falafelburger met friet 		 18,50
huisgemaakte falafel, tahin dressing, hummus, brioche

Lasagne alla Bolognese 	 21,50
rundergehakt, pancetta, bechamel, pomodori en gegratineerde mozzarella

Daghap	 16,50
vraag de bediening naar onze wisselende daghap!

Na
Citroentaart 	 8,50
huisgemaakt citroentaartje, citroen sorbetijs, slagroom
Mousse au chocolat 	 8,50
pure chocolademousse, vleugje sinaasappel, Grand Marnier
Dame blanche 	 7,50
vanille ijs, warme chocoladesaus

Bent u allergisch voor een bepaald ingrediënt? Laat het ons weten.


