
Gebak	  
Huisgemaakte koek	 3,50
elke dag een verrassing, ambachtelijk bereid

Huisgemaakte taart	 5,00
elke dag een verrassing, ambachtelijk bereid

Huisgemaakte tartelette	 4,50
Hazelnootschuimgebak 	 5,50
Van v.d. Berg’s Banketbakkerij

Appelgebak 	 5,00
Van v.d. Berg’s Banketbakkerij

Portie slagroom	 0,75

Lunch 	 12.00 - 16.00

Op bruin of wit landbrood te bestellen

Soep du chef	 7,50
met brood en kruidenboter

Twaalfuurtje	 14,50
soep du chef, landbrood kroket, landbrood kaas

Combi soep en tosti	      12,50
soep du chef en de Boerenlandtosti met
Beemsterkaas

Boerenlandtosti		  6,50
met Beemsterkaas en ketchup

Boerenlandtosti humus      	 8,50
huisgemaakte humus, gegrilde groenten en 
knoflookolie

Boerenlandtosti hete kip 	 9,50
met cheddar

Boerenlandtosti caprese 	 9,50
met pesto, tomaat en mozzarella

Falafelsalade bulgur	 14,50
romaine sla, huisgemaakte falafel & humus, 
bulgur, gegrilde groenten 

Kroketten op landbrood	 11,50
twee ambachtelijke kroketten, mosterd.
Kan ook vegan.

Kipdijsate met friet 		  21,50
Aziatische kipburger met friet    20,50
gemarineerde kip, zoetzuur, krokante ui, brioche

Falafelburger met friet 	 18,50
huisgemaakte falafel, tahin dressing, hummus, 
brioche

Kids
Pannenkoeken   	 6,50
met stroop/suiker

Friet met kroket	 8,50
met een kleine salade

Bites & borrel 	
Bitterballen	 10,00
8 stuks met mosterd (kan ook vegan)

Kaasstengels	 10,00
8 stuks met chilisaus

Crunchy cauliflower	 9,50
crunchy cauliflower, Aziatische hot glaze

Mixed borrel	 11,00
2 loempia’s, 2 bitterballen, 2 kaasstengels en 2 
vega kroketjes

Zoete aardappelfriet	 6,50
met aioli

Frietje Parmezaan	 6,50
met truffelmayo

Olijven		 4,50
olijven, knoflook en olijfolie

Noten	 5,50
luxe notenmix

Tot 20:00 te bestellen:

Bruschetta Per twee te bestellen    2,00 p.st.
getoast brood, tomatentartaar, knoflook,
basilicum, olijfolie.

Nachos	 10,50
huisgemaakte tortillachips, cheddar, jalapeño, 
olijven, guacamole, crème fraîche, chilisaus

Broodplank	 8,00
brood met 3 dips

Borrelplank 2-3 personen	 16,50
warme & koude borrelhapjes (kan ook vegan)

Bent u allergisch voor een bepaald ingrediënt?
Laat het ons weten.

‘Een meesterlijk 
China-Noir over 
het bedwingen 

van je innerlijke 
dolle hond.’  

- Variety -

vanaf 24 april

vanaf 17 april

‘Een leuke, 
pittige, anti-
romantische 

komedie.’
– IndieWire–



‘Een verbluffend 
eerbetoon 
aan een 

verdwijnende 
levenswijze.’ 

– The Guardian -

vanaf 3 april

Wijn	  
Wit
Verdejo/Sauvignon 	 5,50/30,00
Chardonnay 	 5,50/30,00
Gros Manseng (semi zoet)	 5,50/30,00

Rood
Nero d’Avola/shiraz 	 5,50/30,00
Cabernet sauvignon 	 5,50/30,00

Rosé
Languedoc gris 	 5,50/30,00

Bubbels
Cava (piccolo 20cl / fles 70cl) 	 7,50/30,00

Bier	 
Tap
Birra Moretti (25cl/50cl)    	     4,00/7,00
Texels Skuumkoppe 	 5,50
Bier van het moment	 5,50

Fles
Texels Skiller Wit - Wit 5%	 5,00
Texels Tuunwal - Tripel 8,5%	 5,00
Texels Overzee - IPA 6%	 5,00
Texels Goudkoppe - Stevig Blond 6%   	 5,00
Liefmans - Fruitbier 3,8%	 3,50
Amstel Radler 2%	 3,50

Alcohol vrij
Birra Moretti 0.0%	 3,80
Texels Skuumkoppe 0.0%	 4,50
Radler 0.0%	 3,75
Affligem Blond 0.0%	 4,00

Warme dranken
Koffie	 3,40
Espresso	 3,40
Espresso macchiato	 3,50
Dubbele espresso	 4,20
Cappuccino	 3,80
Flat white	 4,70
Koffie verkeerd 	 3,70
Latte macchiato	 4,10
+ Hazelnoot siroop 	 0,50
+ Caramel siroop 	 0,50

Warme chocolademelk 	 3,60
+ Slagroom	 0,75

Thee	 3,40
Muntthee	 3,60
Gemberthee	 3,60

Koude dranken
Coca Cola / Zero 	 3,50
Bitter lemon / Sprite	 3,50
Tonic / Rivella 	 3,50
Ginger ale	 3,50
Lipton ice tea / green 	 3,50
Ginger Beer	 3,75
Limonade	 2,50
Chaudfontaine rood 	 3,25
Chaudfontaine blauw 	 3,25

Melk	 2,50
Karnemelk	 2,50

Verse jus d’orange	 5,25
Appelsap	 3,50

Cocktails
Aperol spritz	 9,50
Limoncello spritz	 9,50
Gin & Tonic	 9,50

‘Pamela 
Anderson levert 
de performance 
van haar leven 

in dit met 
glitter bezaaide 

verhaal.’  
- The Guardian -

vanaf 10 april



‘Zeer 
vermakelijk 

Frans kostuum-
spektakel’   
- The Guardian -

vanaf 10 april

vanaf 3 april

‘Het hoogtepunt 
van het 

filmfestival van 
Cannes’  
- Premiere -

‘Een 
sentimenteel 

verhaal over een 
getrouwd stel 

dat uit hun huis 
is gezet’   

- Variety -

Vanaf 1 mei

‘Een spannende, 
meesterlijk 
geacteerde 
thriller over 

Syrische 
ballingen in 
Frankrijk.’   

- The Hollywood Reporter -

Vanaf 10 april

Diner 	 tot 20.00 te bestellen

TIP: Gaat u naar de film? Overleg met de bediening over de diner 
mogelijkheden!

Voor
Soep du chef 	 7,50
met brood en kruidenboter
Broodplank 	 8,00
brood met 3 dips

Hoofd
Vegan Massaman curry 	 18,00
rode curry, geroosterde noten, huisgemaakt naanbrood
Maaltijdsalade falafel & bulgur	 14,50
romaine sla, huisgemaakte falafel & humus, bulgur,
gegrilde groenten
Huisgemaakte quiche 	 17,50
zongedroogde tomaatjes, verse spinazie, feta
Kipdijsate met friet 	 21,50
Aziatisch gemarineerde kipburger met friet 	 20,50
gemarineerde kip, zoetzuur, krokante ui, brioche
Huisgemaakte falafelburger met friet 		 18,50
huisgemaakte falafel, tahin dressing, hummus, brioche
Daghap	 16,50
vraag de bediening naar onze wisselende daghap!

Na
Citroentaart 	 9,50
huisgemaakt citroentaartje, citroen sorbetijs, slagroom
Huisgemaakte brownie 	 9,50
met caramel/notenijs & slagroom
Dame blanche 	 8,00
vanille ijs, warme chocoladesaus

Bent u allergisch voor een bepaald ingrediënt? Laat het ons weten.


